SAO ABRIVAT 2008

“Dins teu hi ha aquella
forca que impulsa que
el mén es mogui. Ets, en
essencia, pura vida

Tast Color vermell cirera intens.
Aroma a fruites vermelles madures
on destaquen les espécies (vainilla,
canyella, una mica de pebre negre,
etc.), tot molt ben integrat.

A la boca trobem un vi suau perd
amb estructura, llarg i calid

Varietats 40% Ull de Llebre,
35% Garnatxa negra, 15% Cabernet
Sauvignon i 10% Merlot

Fermentacio 28°C-30°C /
maceraci6 20 dies

Crianca 12 mesos en bétes de roure
frances (42%) i america (58%) de
torrat mitja i lleuger

Alcohol 14,5°

Produccio 21.413 ampolles

Presentacio En caixes de 6 unitats

Servei Temperatura 16-18°C

Maridatge Carns rosades i vermelles,
amb salses de fruites, pasta.

Sad Abrivat 2006: 90 punts, Robert Parker's Wine Advocate. Inclos

a la llista 'Other Values from Spain'.

Sao Abrivat 2007: Medalla d'or en el concurs mundial de Brussel.les.

90 punts guia Pefiin 2011



