SAO BLANC 2009

“Aquest és el teu moment,
no el deixis de viure, esta
ple d'emocions, de matisos,
de llum... Carpe Diem”

Tast Color groc pal-lid amb reflexes
verdosos. Aroma a fruita de carn blanca
amb lleugeres notes tropicals
embolcallades pels fumats de la
crianga en béta. Molt net i elegant.
A la boca trobem un vi amb caracter,
intens i gras amb predomini de fruita
i fumats amb bon equilibri final

Varietats Macabeu

Fermentacio En bétes noves de roure
francés de torrat mitja

Crianca 6 mesos en bétes noves
de roure francés de torrat mitja

Alcohol 14°

Produccio 3.654 ampolles

Presentacio En caixes de 6 unitats

Servei Temperatura 8°-10° C

Maridatge Carns blanques, peixos,
arrossos, pasta

Sad Blanc 2006: 91 punts, Robert Parker's Wine Advocate. Inclos
a la llista 'Top 30 Best Values from Spain'. Inclos a la llista dels
30 millors vins d'Espanya. Sa6 Blanc 2008: 90 punts guia Pefiin 2011



