SAO EXPRESSIU 2006

“Sents que cada cop
ets més tu. Millores amb
el temps, com el bon vi”

Tast Color vermell intens, molt viu i
amb rivets blaus.

Aroma complex, elegant i madur on
destaca la fruita vermella i negra
acompanyada de balsamics i anisats
que li donen molta frescor.

A la boca és suau i potent, molt net
i elegant, surten fruites del bosc i
espécies dolces. Tani vellutat i fresc

Varietats 55% Garnatxa negra,
25% Cabernet Sauvignon
i 20 % Ull de Llebre

Fermentacio 28°C-30°C /
maceracié 20 dies

Crianca 14 mesos en boétes noves de
roure francés (85%) i america 15%)
de torrat mitja i lleuger

Alcohol 14,5°

Produccio 15.868 ampolles

Presentacio En caixes de 6 unitats

Servei Temperatura 16-18°

Maridatge Carns rosades i vermelles,
caca, plats subtils amb espécies i/o
salses de fruites.

91 punts, Robert Parker's Wine Advocate.
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