"Algunas sensaciones
te hacen sofiary se
transforman en historias”

Cata Color amarillo verde péalido.
Aroma intenso de frutas tropicales
y blancas, con ligeras notas florales
y de citricos. Boca untuosa y plena,
muy fresco y afrutado.

Variedad 70% Garnacha Blanca,
22% Macabeo, 5% Viognier,
3% riesling

Elaboracion Maceracion de 4 horas,
desfangado estéatico y fermentacion
en deposito de acero inoxidable a
una temperatura controlada de 17°C.

Alcohol 13,5°

Presentacion En cajas de 6 unidades

Temperatura 8°C - 10°C

Maridaje Carnes blancas, pescado,
arroces, pasta




